oluca®

a solucao para 0 seu concurso!

ADAB

AGENCIA DE DEFESA AGROPECUARIA DA BAHIA

Técnico em Fiscalizacao
Agropecuaria

EDITAL DE ABERTURA DE INSCRICOES
— SAEB N2 01/2024, DE 05 DE FEVEREIRO DE 2024

COD: SL-068FV-24
7908433250678



Lingua Portuguesa

10.
11.
12.
13.

14.
15.

16.
17.
18.
19.
20.

INterpretagdo € COMPIrEENSA0 T TEXEO 1iiuuiiiiiiieiiiie e ittt ettt e st e e sttt e e sttt e st be e e sbeeeessbaeeasbaeeeasbaeesasbeeesasbeeessbseessssseessseeenssneennnse

Organizagdo estrutural dos textos. Marcas de textualidade: coesdo, coeréncia e intertextualidade.........cccceeeevveeiieeeicieeenns

Modos de organizagdo discursiva: descricdo, narragdo, exposicdo, argumentacdo e injungdo; caracteristicas especificas de
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Classes de palavras; os aspectos morfolégicos, sintaticos, semanticos e textuais de substantivos, adjetivos, artigos, numerais,
pronomes, verbos, advérbios, conjungdes e interjeicoes; 05 MOAAliIZAUOIES ......ccuvvieviiiiieiiieeciie e e

Semantica: sentido prdprio e figurado; anténimos, sindGnimos, parénimos e hiperdnimos. Polissemia e ambiguidade............
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Medidas de comprimento, drea, VOIUME, MASSA € TEMPO ..uviiiiiiieiiiieeiitee ettt e eiree e sie e e s sbe e e ssaaeeesateeessaeeessaeeesabeeesasseeesnsseeenns

Estrutura légica de relagOes arbitrdrias entre pessoas, lugares, objetos ou eventos ficticios; dedugdo de novas informagdes
das relagdes fornecidas e avaliagdo das condigdes usadas para estabelecer a estrutura daquelas relagées. formagdo de con-
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Compreensdo e analise da ldgica de uma situagdo, utilizando as fungdes intelectuais: raciocinio verbal, raciocinio matemati-
co, raciocinio sequencial, orientacdo espacial @ tEMPOTAL.....c.uiiiiuiiiiiiie e e e e s e e s str e e e sbre e e e aaeeeearee s

Compreensdo de dados apresentados em graficos € tablas..........iiiuieiiiiiiiiiii e e
Raciocinio légico envolvendo problemas aritméticos, geomeétricos @ MatriCiais........ecvveeeriiiieciiieiiiiie e
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Geometria basica: angulos, triangulos, poligonos, distancias, proporcionalidade, perimetro e area; Plano cartesiano: sistema
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Nog¢des de estatistica: média, moda, Mediana € deSVIO PAAIE0 ......ccveeeiieeeiiiee e erree e sreeeesreeeesreeeeareeeeaaeeesbaeeesareeesnsreeesnns

(o] o] [=Ta s T e [N [} =4 Tor- W oW =Tl Lo Yol [ e TR OSSR UUSRRPUPRN

Conhecimentos de Informatica

Nocdes do sistema operacional Microsoft Windows 10 e versdes superiores: Atalhos de teclado. Area de Trabalho (Exibir,
Classificar, Atualizar, Resolugdo da tela, Gadgets) e Menu Iniciar (Documentos, Imagens, Computador, Painel de Controle,
Dispositivos e Impressoras, Programa Padrdo, Ajuda e Suporte, Desligar, Todos os exibir, alterar, organizar, classificar, ver as
propriedades, identificar, usar e configurar, utilizando menus rapidos ou suspensos, painéis, listas, caixa de pesquisa, menus,
icones, janelas, teclado e/ou mouse). Propriedades da Barra de Tarefas, do Menu Iniciar e do Gerenciador de tarefas: saber
trabalhar, exibir, alterar, organizar, identificar, usar, fechar Programa e configurar, utilizando as partes da janela (botdes, pai-
néis, listas, caixa de pesquisa, caixas de marcagdo, menus, icones e etc.), teclado e/ou mouse. Janelas para facilitar a navega-
¢do no Windows e o trabalho com arquivos, pastas e bibliotecas. Painel de Controle e Lixeira: saber exibir, alterar, organizar,
identificar, usar e configurar ambientes, componentes da janela, menus, barras de ferramentas e icones. Usar as funcionali-
dades das janelas, Programa e aplicativos utilizando as partes da janela (botdes, painéis, listas, caixa de pesquisa, caixas de
marcac¢do, menus, icones etc.), teclado e/ou mouse. Realizar a¢bes e operag¢des sobre bibliotecas, arquivos, pastas, icones
e atalhos: localizar, copiar, mover, criar, criar atalhos, criptografar, ocultar, excluir, recortar, colar, renomear, abrir, abrir com,
editar, enviar para, propriedades etc. Caracteristicas das configuragdes padrdo do sistema operacional. Identificar e utilizar
nomes vdlidos para bibliotecas, arquivos, pastas, icones e atalhos. Identificar teclas de atalho para qualquer operagao.......

Nogdes do programa Microsoft Excel 365 e verses superiores: Atalhos de teclado. Saber identificar, caracterizar, usar, al-
terar, configurar e personalizar o ambiente, componentes da janela, funcionalidades, menus, icones, barra de ferramentas,
guias, grupos e botdes. Definir e identificar célula, planilha e pasta. Abrir, fechar, criar, visualizar, formatar, salvar, alterar,
excluir, renomear, personalizar, configurar planilhas e pastas, utilizando a barra de ferramentas, menus, icones, botGes, guias
e grupos da Faixa de Opc¢des, teclado e/ou mouse. Saber selecionar e reconhecer a sele¢do de células, planilhas e pastas.
Identificar e utilizar os icones das barras de ferramentas das guias e grupos Inicio, Inserir, Layout da Pagina, Formulas, Dados,
Revisdo e Exibigao, para formatar, alterar, selecionar células, configurar, reconhecer a formatag¢do de textos e documentos e
reconhecer a selegdo de células. Identificar e utilizar os botGes das guias e grupos Inicio, Inserir, Layout da pagina, Férmulas,
Dados, Revisdo e Exibicdo, para formatar, personalizar, configurar e reconhecer a formatagdo documentos. Saber usar a
Ajuda. Aplicar teclas de atalho para qualquer operagdo. Reconhecer fOrmulas ..........ooceeriiiiieiiieniiee e

Conceitos basicos de Internet, Intranet, navegadores (Browsers) € Correio eletroniCo.......cccvveeevuveeeeiieeeiiieeeiceee e e ecevee e
Procedimentos basicos para realizagdo de copias de seguranga (BaCkUP) .......cccvieiuieeiieiieeiie e eree e e sree e sreesaee s

Conhecimentos basicos de microcomputadores PC — HardWare.......oouiiiiiuiieeiiiieeeiiieesiiiee e sieee s sveeessiveeesiseesseveaessreessneeesssseeas

Nocoes Gerais de Direito Administrativo
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Origem, objeto, conceito e fontes do Direito AdMINISTratiVO ......ccviiiieerieeiieeiee ettt e ee et eerbeesraeebeeebeesseas

Estado; Conceitos, elementos, poderes ou funcdes, organizacdo; A fungdo politica ou de goVerno ........cccceecveeeecveeeccivee e,
Principios constitucionais do Direito Administrativo brasileiro; Conceitos da Administragdo PUblica ........ccccceeveeriiienininiennnen.
[oTe [T ¢ T W o W o Yoo [T e [N o Yo ol - PSPPSRt
Servigo publico (concessdo, permissdo, autorizagdo), fomento, INTEIVENGEO . ...ecvveerviieiierieciee sttt ee e e sae e

Organizagdo administrativa (administragdo direta e indireta, autarquias, fundagGes publicas, empresas publicas e sociedades
de economia Mista, CONSOICIOS PUDIICOS) ..uvviiiiriieiiieieiiieeeeiteeectee e eetre e e sttt e s stbeeeertaeeeesseeesssseeesseeesbaeesaabaeessseeessssaesasseeesnsreeens

Estatuto dos Servidores Publicos Civis do Estado da Bahia, das Autarquias e das Fundagdes Publicas Estaduais; Lei estadual
N2 6.677, de 26 de setembro de 1994 € AlEraGOES .....cccvieruiieiteerieertte et et e etee sttt e s teesateesseessteesseessseesseeeseesnseesnseeseesnseenneeans

Cargo, emprego e func¢do publica; Direitos e deveres; Estabilidade; Provimento, vacancia, remocdo, redistribuicdo e subs-
tituicdo; Regime disciplinar; Responsabilidade civil, criminal e administrativa; San¢Oes aplicaveis aos agentes publicos nos
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Lei Federal N2 8.429/1992 € AlLEIAGOES .....uevuiecuerieeierteeieetesteestesteetesteessesseesteessessaesseessesseassesssessesseensesseesseassessaessesssensessennsennes
Lei estadual n2 11.051, de 06 de junho de 2008./2008, alterada pela Lei Estadual n® 12.377/2011 ......ccoceuveveerieciecnrecreeniennen.

Atos administrativos; Conceito, tipos, requisitos, elementos, atributos, extingdo dos atos administrativos; Anulagao, revoga-
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LicitagOes publicas; Lei n2 14.133, de 2021 e alteragdes; Principios orientadores; Fases do processo licitatério; Modalidades
de licitagao; Tipos de licitagdo; Obrigatoriedade, dispensa, inexigibilidade e vedagao de licitagdo; Revogacao e anulagao .....

Lei Estadual n2 9.433/2005 e alteragtes (Decreto 21.966/2023) ....cceccvieeiireeieeieiiecieeereeee e estese et e e s e ste e s e ssseaesteebeeasesreennenees
(00 a1V =T s T I Lo [ R LI (=Y 1Y S OSSP RRSR
INStrUGE0 NOIMAtiVa STIN 01/1997....cueiceeeeieeiecteeieete e et et e te st eteste e teeseesteessessaesseeseeseaseesseensesseenseessesseassensaensenssensesseensennsessenn

Contrato de gestdo entre o Estado e entidades da administragdo indireta e organizagdes SOCIaiS.......ccevvveererrcveerierereesieenen.

Nocoes Gerais de Direito Constitucional
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Origem, conteudo e objeto do direito constitucional; A Constituicdo Federal de 1988........ccceeeiieeiciiiecciee e

PriNCIPIOS TUNGAMENTAIS ....c.viiiiieiiie ettt ettt et e et e s e e e be e et e e saeeesbeessae e teesaseesaseeabeesaseessseessaessseessaeasseensneenseesnseessnennns
Direitos € deveres iNdiVIAUAIS € COIBTIVOS ......ccuiiiiiii ittt e e e e e e e e e et a e e e e e e e sasaeeeeeesanatbaseeeeeenssaseeeeeensrrreeeas

Organizagdo politico-administrativa (Unido, Estados Federados e Municipios); Reparticdo de competéncias; O Estado Brasi-
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Fungdes essenciais a Justica (Ministério Publico, Advocacia Publica, Defensoria PUBIICa) .......ccccveevieiiieniriiiesieecee e,
Ordem econdmica e financeira: principios gerais da atividade @CONOMICA ........icvviiriieiieeieecie et e s
A Constituicdo Estadual de 1989; Principios fuNAameEntaiS.....cueiiiiieeiiiieiiiiie sttt siae e s ta e e st e e ssaree e sbaeeesanes
Direitos € Sarantias fUNGAMENTAIS ...cc.uiiiiieiii ettt ettt e st e e sae e e beessbeeseeesaeesseeenseesaseessseensaessseessaeesseenseeerseesnseenns
Administragdo Publica Estadual Participacdo popular na Administragdo PUDBIICA........eeeuiiriiiiiiiieiee e

Orgcamento do Estado (plano plurianual, diretrizes orcamentarias, 0rcamentos aNUAIS) ........eeeevueeeeeieeeeiieeeeiieeeecreeeeeeeeeeneeens

Igualdade Racial e de Género
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Constituigdo da Republica Federativa do Brasil (art. 1°, 3%, 4° € 5°)uiiiiiiiiieieeiieeieeetee et e streerte e eteesreesteesaeestaeebeesaseesaeeebeesneas
Constituigdo do Estado da Bahia, (Cap. XX “D0O NEEIO”) ....uueiuieiueieieeeieeitre et estteesteesreesteeebeessveessaessseessseetessnseessnseseesnseessees

Lei n° 12.288, de 20 de julho de 2010 (Estatuto da Igualdade RacCial) ......ccceeevueeiuiieiiieciiecie et

Lei n2 7.716, de 5 de janeiro de 1989 (Define os crimes resultantes de preconceito de raga ou de cor) e Lei n® 9.459, de 13
de maio de 1997 (Tipificagcdo dos crimes resultantes de preconceito de raga OU de COT) ...uivruiieiieriieiieiiieerre e ereesee e

Decreto n° 65.810, de 08 de dezembro de 1969 (Convengdo internacional sobre a eliminagdo de todas as formas de discri-
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Decreto n° 4.377, de 13 de setembro de 2002 (Convencdo sobre a elimina¢do de todas as formas de discriminagdo contra a
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Lei n2 11.340, de 7 de agosto de 2006 (Lei Maria da PENNA)........ciiiiiiiiiiiie ettt ere e e e et e e rae e e sarae e eearaeeens
COdigo Penal Brasiliro (AT, 140) ....eccuiecieeciee it eiiee et e et e et eette e e teeebeesaeeesteeeabeeesseeseeessseseeaaseesaseeseesaseessseessaesssaenseeenseesaseenseenn
Lei n° 9.455, de 7 de abril de 1997 (Crime de TOITUIA) .....ciiieiieiieecieeeieeeteeeetee ettt e streeete e s beesteesteesaaeeaeeesbeestasebeesareessneeseessseens
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Lei Estadual n® 10.549, de 28 de dezembro de 2006 (Secretaria de Promogdo da Igualdade Racial)........cceevvveviieniienieeieennen.

Lei n2 10.678, de 23 de maio de 2003 (Secretaria de Politicas de Promogdo da Igualdade Racial da Presidéncia da Republi-
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Agricultura
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Cultivo das principais lavouras cultivadas no estado da Bahia (soja, milho, feijdo, uva, arroz, banana, mac3, algodao, café,
citros, cacau, mamao, mandioca, morango, anondaceas, tomate, sisal e palma forrageira)

zoneamento agricola
sistemas de cultivo.........cceceeniiiienninne
principais necessidades das culturas
Sistema Agroindustrial e seus elementos
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Agricultura Convencional, organica @ Agricultura AILEINAtIVA ........ccueeiiiiiieiiie ettt e e e sae e e e srree e s teeessareeesnaaeeeennes

BeNneficiamento dE SEMENTES € frULOS ...uuuiiiii e ettt e eeeb e e e e e e e e e e e e eeaaaaeeeeeeetataaeeeeeeeasbaaseeeeeensstaseeeeeansraeeeeas

Pecuaria

1.

2.

Suinocultura, avicultura, ovinocultura, apicultura, piscicultura, bovinocultura de leite e de corte e aquicultura (equipamen-
tos, principais doengas, principais aspectos do manejo reprodutivo e ciclo de produgdo)........cccceeevueeeireieeiirecnee e

B0as Praticas AGrOPECUAIIAS (BPAS) ......ccccuuieeireeeiireeeeiteeeeeteeesitreeesteeesatseeesasseeassssesasssaeessseeeassseesassesesassesesssseesassseessssseesseeennane

Agroindustrias
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Processamento de produtos de origem animal - frigorificos, 1aticinios € OULIOS........cccviieeiieeeiiieeciee e
Programas 0@ AUTO CONTIOI. ...ccuuiiiciiie et cttee ettt e et e e et e e ettt e e ettt e e e bt e e e eabaee e sseeeassaeeeaasaeeasseeeansseeessseeeansaseeansaseeansneesassneense

B0as Praticas de FabriCAGa0 — BPF .......cooiiiiiiiiie ettt ettt e sttt e sttt e e et e e e st eeesaaee e sataeeeasteeeesteeesabaeeessaaeessaeeennsneeeanseeennaee

Procedimento Padrao de Higiene Operacional — PPHO e Analise de Perigo e Pontos Criticos de Controle — APPCC

Analise de Risco de Estabelecimentos Produtores de Alimentos de Origem ANIMal .....ccccvivieiiieiiiiieiniiee e
Analises microbioldgicas e fisico-quimicas de produtos de origem animal.........cveeiiiieiriiieeiiie e e

Residuos e contaminantes em produtos de origem animal

Identidade e qualidade de produtos de origem animal......
Tecnologia de produtos de origem animal

Doengas transmitidas por alimentos ..................
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Convencdo internacional para protecdo dos vegetais (CIPV) e Codex AliMentariUs.......cccveeevureeeeiieeeiiieecciree e eeree e e e

Controle de doengas animais e vegetais: principios da avaliagdo de risco, avaliagdo dos servigos veterinarios, analise de risco
de pragas vegetais, situacdo atual das notificagGes vegetais e notificagcbes de doengas anNiMais .......ccveeeceveeeeceeeeiiieeecciee s

Fiscalizagdo de fronteiras como medida de defesa sanitdria animal @ Vegetal.........coovuieiiiriiiiiiieiii e
Doencas erradicadas: doenga exdtica, peste suina africana e influenza avidria, febre aftosa e mosca das frutas ...................
Sistemas de inspecdo de produtos de origem animal @ VEZETal .......coouiiiiiiiiiiiie et
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Procedimentos de fiscalizag¢do de transito de vegetal, animal, insumos agropecuadrios, eventos agropecuarios e produtos de
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Procedimentos de fiscalizagdo do comercio de mudas, SEmMeNntes € agrotOXiCOS .....uivviuuiieriireeiiiieeiiieeereeeerreeesreeesaeeessaaeeeas
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1. Quais sdo os agentes patogénicos frequentemente associa-
dos as Doengas Transmitidas por Alimentos (DTAs)?

(A)Virus e fungos

(B)Bactérias e virus

(C)Bactérias e protozoarios

(D)Protozoarios e fungos

2. Qual dos seguintes sintomas NAO esta associado as DTAs?
(A) Dor de cabeca

(B) Nausea

(C) Diarreia

(D) Febre

3. Onde pode ocorrer a contaminagao dos alimentos, de acor-
do com o texto?

(A) Apenas na fase de processamento

(B) Apenas durante o preparo dos alimentos

(C) Em qualquer etapa da cadeia alimentar

(D) Apenas durante o transporte dos alimentos

4. Qual das seguintes bactérias é conhecida por causar a sal-
monelose?

(A) Escherichia coli (E. coli)

(B) Listeria

(C) Campylobacter

(D) Salmonella

5. Como a contaminagdo por Norovirus pode ocorrer?

(A) Através do contato com fezes ou vomito de pessoas infec-
tadas

(B) Através do consumo de carne mal cozida

(C) Através do contato com solo contaminado

(D) Através do consumo de agua ndo tratada

6. Por que é importante implementar boas praticas de higiene
durante o processamento e manipulacdo de alimentos?

(A) Para aumentar o sabor dos alimentos

(B) Para evitar a contaminagdo cruzada entre diferentes ali-

mentos

(C) Para reduzir o custo de producdo

(D) Para acelerar o processo de producdo

7. Qual é uma das consequéncias econémicas dos surtos de
DTAs para as empresas alimenticias?

(A) Aumento das vendas.

(B) Melhoria da reputagdo da marca.

(C) Perda financeira e queda nas vendas.

(D) Redugdo dos custos de producdo.

8. Como os sistemas de vigilancia epidemioldgica podem aju- ‘

dar na gestdo das DTAs?
(A) Monitorando a qualidade dos alimentos
(B) Identificando surtos e tendéncias ao longo do tempo
(C) Controlando a temperatura dos alimentos
(D) Rastreando a origem de alimentos contaminados

QUESTOES M ‘
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9. Qual é uma das estratégias mencionadas para prevengao de
DTAs na fase de producdo primaria de alimentos?

(A) Manter os alimentos a temperatura ambiente

(B) Usar pesticidas sem restricGes

(C) Adotar praticas de higiene adequadas

(D) Armazenar alimentos em condig¢des insalubres

10. Por que a colaboragdo entre governos, industria alimenti-
cia, profissionais de salide, academia e consumidores é considerada
essencial na gestdo das DTAs?

(A) Para aumentar o lucro da industria alimenticia

(B) Para compartilhar receitas de alimentos seguros

(C) Para enfrentar o problema de maneira abrangente e eficaz

(D) Para competir no mercado global de alimentos

11. Qual é o papel dos frigorificos na cadeia de producdo de
alimentos de origem animal?

(A) Receber leite cru para processamento.

(B) Realizar a pasteurizagdo de produtos lacteos.

(C) Desempenhar um papel crucial desde a chegada dos ani-

mais a unidade até a distribuicdo dos produtos processados.

(D) Produzir queijos com sabores distintos.

12. O que acontece durante a fase de desmembramento e pro-
cessamento nos frigorificos?

(A) Os animais passam por uma rigorosa inspec¢ao veterinaria.

(B) O leite é testado quanto a qualidade e pureza.

(C) Os produtos lacteos sdo embalados a vacuo.

(D) Os animais sdo transformados em cortes especificos de car-

ne.

13. Por que a higienizagdo e refrigeracdo sdo aspectos criticos
no processo dos frigorificos?

(A) Para garantir a qualidade do leite.

(B) Para prevenir a contaminagdo bacteriana e garantir a fres-

cura da carne.

(C) Para prolongar a vida util dos produtos lacteos.

(D) Para reduzir o desperdicio de alimentos.

14. Quais sdo os principais desafios enfrentados pelos frigori-
ficos?

(A) Questdes relacionadas ao bem-estar animal.

(B) Preocupagdes com a sustentabilidade da pesca.

(C) Controle de poluentes.

(D) Gestdo eficaz dos residuos lacteos.

15. Qual é a etapa crucial para garantir a seguranga microbiolo-
gica dos produtos lacteos?

(A) Homogeneizagdo.

(B) Testes de qualidade do leite cru.

(C) Pasteurizagao.

(D) Processamento de queijos.

16. O que acontece durante a coagulagdo do leite no processo
de producgdo de queijos?

(A) O leite é testado quanto a presenca de contaminagao.

(B) O leite é transformado em cortes especificos de carne.

(C) O leite é homogeneizado.

(D) O leite é coagulado, formando coalhada e soro.
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devem ser feitas prontamente apds a confirmagdo da ndo conformi-
dade ou emergéncia fitossanitaria. Em casos de atraso na confirma-
¢do, uma notificacdo preliminar pode ser apresentada.

CONTROLE DE DOENCAS ANIMAIS E VEGETAIS: PRINCI-
PIOS DA AVALIAGAO DE RISCO, AVALIAGCAO DOS SERVICOS
VETERINARIOS, ANALISE DE RISCO DE PRAGAS VEGETAIS,
SITUAGCAO ATUAL DAS NOTIFICAGOES VEGETAIS E NOTI-
FICACOES DE DOENGAS ANIMAIS

As trocas internacionais refletem a interdependéncia entre
paises, conforme destacado por Leclainche em 1936. Com o avan-
¢o das trocas internacionais e a rapidez dos meios de transporte,
a interligagdo entre nagles se estende globalmente. Antigamente,
as viagens demoradas e cansativas exigiam periodos de quarente-
na para evitar a propagag¢do de doengas. No entanto, os avangos
no transporte moderno permitem viagens mais curtas, tornando a
deteccdo de manifestagGes clinicas durante o transporte mais de-
safiadora.

A legislacdo internacional harmonizada oferece seguranga nas
importacdes, enquanto os meios de comunica¢do rapidos permi-
tem uma anadlise eficiente dos riscos sanitarios associados as im-
portagdes. A proibicdo de importagGes em paises com histérico de
doengas animais era uma pratica comum, mas foi substituida pela
analise de risco, resultando em maior confianga entre os paises.

Apesar dos esforgos de harmonizagdo e das medidas de contro-

le sanitdrio, a andlise de risco antes das autorizacGes de importagdo
é essencial para garantir a seguranca, juntamente com a fiscalizagdo
de fronteiras para detectar fraudes e contrabando.

Anidlise de Risco

Com a aprovacdo do “Acordo de Medidas Sanitarias e Fitosani-
tarias (AMSF)”, houve uma expansdo na busca por simplificagdes no
comércio internacional, garantindo a seguranca dos paises impor-
tadores por meio da realizagdo de analises de risco. O conceito de
risco é definido como a probabilidade de ocorréncia de um evento
prejudicial.

No contexto dos alimentos, o Codex Alimentarius define risco
como a probabilidade de um efeito nocivo para a satide decorrente
de um perigo nos alimentos.

A analise de risco em relagdo a saude animal sempre foi par-
te integrante da autoriza¢do de importagao de animais. A partir de

1983, a Organizagdo Mundial de Saude Animal (OIE) apresentou

métodos de andlise de risco mais eficazes, adaptados as mudangas
na agricultura, no comércio internacional e na vigilancia em saude
animal. Essa analise inclui a identificacdo do perigo, avaliagdo, ges-
tdo e comunicagdo sobre o risco.

O Servigo Veterinario Oficial (SVO) realiza analises de risco para
avaliar o potencial de entrada de doengas e suas possiveis vias de
introdugdo, estimar o risco associado a importagdo de produtos,
avaliar pontos criticos no processo de producdo e contribuir para a
gestdo de riscos. A analise de risco é uma ferramenta crucial na to-
mada de decisdes, fornecendo informag&es sobre o risco de intro-
ducdo, estabelecimento e disseminac¢do de doengas, bem como seu
impacto econdmico e consequéncias para a salde publica e animal.

As avaliagdes de risco dependem das informagdes fornecidas
pelos paises exportadores e da confiabilidade dessas informacdes.
Na Unido Europeia, por exemplo, uma avaliagdo de riscos comparou

Editora o

olu

DEFESA SANITARIA ANIMAL, VEGETAL E INSPECAO DE PRODUTOS AGROPECUARIOS

os custos e beneficios da politica de vacinagdo contra a febre aftosa
e sua retirada, concluindo que a retirada da vacinagdo resultaria em

© menores custos.

Além disso, podem ser qualitativas ou quantitativas e levam em
consideracgdo diversos fatores, incluindo a avaliagdo dos servigos ve-
terindrios, sistemas de zoneamento e vigilancia no pais exportador.
Ndo existe um Unico método de avaliagdo de riscos aplicavel a todas
as situagdes, e o0 processo é essencial para garantir a seguranga das
importagoes.

Principios da Avaliacdo de Risco

A avaliagdo de risco deve ser capaz de identificar os perigos
resultantes de uma importagdo, considerando a especificidade
de cada doenga, os sistemas de detecgdo e vigilancia, os cenarios
de exposi¢do e os tipos e quantidade de dados disponiveis. Tanto
a avaliacdo qualitativa quanto a quantitativa sdo métodos vélidos
para esse fim.

E crucial que a avaliacdo seja fundamentada em informac&es
embasadas no conhecimento cientifico, e deve ser devidamente

: documentada e respaldada pela ciéncia. A consisténcia nos méto-

dos de avaliagdo de risco e a transparéncia sdo essenciais na toma-
da de decisdo, garantindo a compreensao facil e clara por parte das
pessoas interessadas.

Avaliagdo dos Servigos Veterindrios

A qualidade dos Servigos Veterinarios é um aspecto fundamen-
tal na avaliagdo de risco e abrange aspectos éticos, organizacionais
e técnicos. Independentemente da situagdo politica, econémica
ou social do pais, os Servicos Veterinarios devem operar de acordo
com os seguintes principios fundamentais:

- Julgamento profissional: os profissionais devem possuir qua-
lificagdes, conhecimento cientifico e experiéncia para realizar julga-
mentos profissionais confidveis.

- Independéncia: deve-se garantir que os profissionais ndo
sofram pressdes de natureza comercial, financeira, hierarquica,
politica ou de qualquer outra natureza que possa influenciar seus

© julgamentos e decisoes.

— Imparcialidade: os Servigos Veterindrios devem atuar de for-
ma imparcial, garantindo que os profissionais executem seus servi-
¢os em condi¢des ndo discriminatdrias.

— Integridade: é essencial que os Servigos Veterinarios garan-
tam a integridade do trabalho de seus funcionarios, identificando e
corrigindo qualquer fraude, corrupg¢do ou falsificagao.

— Objetividade: agir de maneira objetiva, transparente e ndo
discriminatdria em todas as suas atividades.

- Organizagdo geral: dispor de recursos financeiros adequados
para implementar medidas de saude animal e certificagdo veterina-
ria. Além disso, devem definir e documentar as responsabilidades e
estruturas dos sistemas de notifica¢do, vigilancia epidemioldgica e
comunicagdo, bem como suas politicas, objetivos e compromissos
com a qualidade.

A OIE destaca a importdncia dos Servigcos Veterinarios estabe-

. lecerem relagdes formais com os produtores e industriais do setor.

E fundamental que informacgdes sobre recursos humanos, financei-
ros, sistemas de comunicag¢do, capacidades de intervengdo e legis-
lagdo estejam disponiveis.

Ademais, a manutencgdo de programas de auditoria é essencial
para garantir a conformidade e aprimorar continuamente a qualida-
de dos servigos prestados.
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AgOes de Defesa Sanitaria Vegetal

* Fonte: MAPA- VIGIAGRO.

SUDESTE
Namero de servidores: 211
Agrénomos: 87
Veterinirios: 67
Tecnico nivel médio: 22
Administrativo médio: 35
Administrativo superior: 0
Total de Unidades: 12
Acroportos: 5
Portos: 4
Fronteiras: 0
Outros: 18

As normas para a importagdo de vegetais e partes de vegetais no Brasil foram institucionalizadas em 1934. O embarque e desembar-
gue desses itens sdo permitidos apenas nos portos ou esta¢des de fronteira, onde a atividade é conduzida pelo VIGIAGRO.
O VIGIAGRO possui 102 unidades, incluindo 17 aduanas, 24 aeroportos, 28 postos de fronteira, 33 portos e 47 Unidades Técnicas de

Vigilancia Agropecuaria (UTRAs). Ha 25 postos de fiscalizagdo nos 33 aeroportos internacionais do Brasil.
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Outros decretos, como o n° 23.979 de 8 de margo de 1934,
extinguiram a Diretoria-Geral de Pesquisas Cientificas e criaram o

Departamento Nacional de Produgdo Animal (DNPA), fortalecendo

a qualidade dos produtos de origem animal no pais.

A Lei 2.384/1940 criou a Comissdo Executiva do Leite (CEL) e a
Divisdo de Inspegdo de Produtos de Origem Animal (DIPOA), conso-
lidando ainda mais o controle sanitario dos produtos de origem ani-
mal no Brasil. Essas mudangas foram fundamentais para expandir,
estruturar e consolidar o Servigo de Inspegdo Federal (SIF) no pafis.

A Lei n? 1.280, de 18 de dezembro de 1950, e a Lei n? 1.283,

de 18 de dezembro de 1950, estabeleceram a obrigatoriedade da

inspecdo industrial e sanitdria dos produtos de origem animal, re-
presentando marcos importantes nesse campo. A Lei n? 1.280 de-
finiu as competéncias para a fiscalizagdo, atribuindo ao Ministério
da Agricultura, as Secretarias de Agricultura dos Estados e do Dis-
trito Federal, e aos Departamentos de Agricultura dos Municipios
responsabilidades conforme o ambito do comércio dos estabeleci-
mentos.

O Decreto n® 30.691, de 29 de margo de 1952, aprovou o Regu-

lamento da Inspegdo Industrial e Sanitdria de Produtos de Origem

Animal (RIISPOA), estabelecendo normas para a inspecdo e fiscali-
zacdo desses produtos pelo Ministério da Agricultura, em estabele-
cimentos registrados no Servigo de Inspec¢do Federal (SIF).

A Lei n2 5.760/1971 determinou que o governo federal fosse
responsavel exclusivo pela inspe¢do industrial e sanitaria de pro-
dutos de origem animal, sendo denominada como a “Lei da Fede-
ralizagdo”.

Posteriormente, a Lei n? 7.889, de 23 de novembro de 1989, :

reforcou a obrigatoriedade da inspecdo sanitdria e industrial dos
produtos de origem animal, estabelecendo competéncias da Unido,
dos estados, do Distrito Federal e dos Municipios nesse processo.

A Lei n2 9.712, de 20 de novembro de 1998, alterou a Lei n?
8.171, de 17 de janeiro de 1991, incluindo dispositivos referentes
a Defesa Agropecuaria e estabelecendo a organizacgdo das a¢des de
vigilancia e defesa sanitaria dos animais e vegetais.

Ja o Decreto n2 5.741, de 30 de margo de 2006, regulamentou

aspectos das leis anteriores, estabelecendo regras para o Sistema

Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecuaria (SUASA) e criando o
Sistema Brasileiro de Inspegdo de Produtos de Origem Animal (SIS-
BI).

Por fim, o Decreto n2 9.013, de 29 de margo de 2017, regu-
lamentou as leis de inspec¢do industrial e sanitaria de produtos de
origem animal, definindo as competéncias do Departamento de
Inspecdo de Produtos de Origem Animal (DIPOA) e do Servigo de
Inspecdo Federal (SIF), entre outros aspectos.

Requisitos necessarios para adesdo ao Sistema Brasileiro de

Inspegao de Produtos de Origem Animal- SISBI

A Instrucdo Normativa n2 36, de 20 de julho de 2011, estabele-
ce os requisitos para a adesdo dos Estados, do Distrito Federal e dos
Municipios ao Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecu-
aria, integrado pelo Sistema Brasileiro de Inspe¢do de Produtos de
Origem Animal. Essa adesdo implica em seguir padrdes equivalen-
tes aos do Servico de Inspecdo Federal (SIF), permitindo a circulagdo

livre dos produtos no pais, desde que cumpram as normas do SISBI. :

Para aderir ao sistema, os estados, o Distrito Federal ou os mu-
nicipios devem possuir um Servigo de Inspegao e legislagdo equi-
valente a federal, além de estrutura e equipe compativeis com as
atribuicOes. Os requisitos incluem infraestrutura fisica, garantia da
inocuidade dos produtos, acdes de prevencdo a fraude econémica
e controle ambiental.
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Os estabelecimentos que elaboram produtos de origem animal
devem dispor de registro e inspecdo, sendo considerados ilegais
aqueles que ndo possuem. O padrdo do Servico de Inspegdo Federal
€ Unico, sem diferencas entre os produtos para exportacdo e consu-
mo interno. O processo de abate ou industrializagdo é acompanha-
do por médicos veterinarios, seguindo boas praticas de fabrica¢do
e higiene, e o transporte é realizado em veiculos apropriados e com
alvara de saude.

Inspec¢ao de Produtos de Origem Vegetal — DIPOV

A Diretoria de Inspegdo de Produtos de Origem Vegetal (DIPOV)
atua nas areas de Bebidas e Vinagres, além da Classifica¢cdo Vegetal.
No mercado interno, empresas credenciadas realizam andlises dos
produtos que seguem os padrdes oficiais estabelecidos. Antes da
importacgdo, sdo realizadas analises de risco, observando os produ-
tos com padrdo oficial, e amostras sdo coletadas para anélise nos
postos de fronteira. Nas exporta¢des, os produtos sdo avaliados
por empresas credenciadas de acordo com a legislagdo. O MAPA
fiscaliza a qualidade dos alimentos oferecidos aos consumidores,
enquanto o DIPOV é responsdvel pelo planejamento e execug¢do da
inspecdo e fiscalizagdo da produgdo, circulagdo e comercializagdo
de produtos de origem vegetal, vinho e derivados da uva.

Produtos Vegetais Padronizados

A Coordenagdo-Geral de Qualidade Vegetal do DIPOV, do Mi-
nistério da Agricultura, atua na classificagao e certificagdo da iden-
tidade e qualidade de produtos vegetais, incluindo vinho e bebidas.
Essa atividade visa garantir a seguranca alimentar, fiscalizando es-
tabelecimentos que preparam, embalam e comercializam produtos
vegetais. A inspecdo foca em assegurar que matérias-primas inade-
guadas ndo oferegcam riscos a saude, controlando a contaminagdo
quimica, fisica ou microbioldgica durante os processos produtivos.

As Superintendéncias Federais de Agricultura nos estados, em
conjunto com a CGQY, realizam a fiscalizagdo dos produtos vegetais
padronizados, garantindo a classificacdo e certificacdo da identida-
de e qualidade, além de supervisionar entidades credenciadas e
classificadores habilitados. O sistema de classificagdao vegetal pro-
move a oferta e comercializagao de produtos vegetais com qualida-
de e seguranga alimentar nos mercados interno e externo. O Minis-
tério da Agricultura disponibiliza uma lista atualizada dos produtos
classificados dentro dos padrdes pelo DIPOV, CGQV, contendo 81
itens.

Objetivo da classificagao

A classificagdo de produtos vegetais visa garantir a qualidade
dos alimentos, seguindo normas de Boas Praticas de Producdo,
como as da FAO, em diferentes fases de producdo. E obrigatéria em
situagdes como venda direta para consumo humano, compras pu-
blicas e importagdo. O MAPA estabelece padrées de classificagao
para mais de 60 produtos vegetais, definindo especificagdes, amos-
tragem, apresentagdo e rotulagem.

Empresas credenciadas pelo MAPA, com técnicos qualificados,
podem realizar essa classificacdo. A fiscalizacdo da qualidade é rea-
lizada pelo MAPA e pelas Superintendéncias Federais de Agricultura
em todo o pais, abrangendo produtos, servigos de classificagao e
profissionais envolvidos.

Sistema Nacional de Classificagdo — SNCV
Para integrar o Sistema Nacional de Classificacdo de Vegetais
(SNCV), os interessados devem atender aos seguintes critérios:
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Ovinos

A Guia de Transito de Animais (GTA) € um documento obrigaté-
rio para o transporte de animais. Antes de serem admitidos em um
parque ou recinto, os animais sdo individualmente examinados por
um Médico Veterinario oficial. A entrada é permitida somente para
os animais que estiverem livres de ectoparasitas e ndo apresenta-
rem sinais clinicos de doengas infecto-contagiosas, como Linfade-
nite Caseosa, Ectima Contagioso, Ceratoconjuntivite, Epididimite,
entre outras.

Caprinos

Para caprinos, é exigida a Guia de Transito Animal (GTA) e um
exame soroldgico NEGATIVO para CAE (Caprino Artrite e Encefalite
Viral), com validade de 180 dias apds o evento. O exame deve ser
realizado por IDGA (Imunodifusdo por Gel em Agar) em laboratério
com responsavel técnico, e o resultado deve conter informacGes
detalhadas, como nome do Médico Veterinario Responsavel Técni-
co, antigeno utilizado, nome do proprietario, entre outros. Todos
0s animais passam por uma inspec¢do individual por um Médico

Veterinario oficial antes de serem admitidos no recinto do parque, :

sendo permitida a entrada apenas daqueles livres de ectoparasitas
e sem sinais clinicos de doencas infecto-contagiosas, como Linfa-
denite Caseosa, Ectima Contagioso, Ceratoconjuntivite, Epididimite,
entre outras.

Equinos, asininos e muares
— Possuir a GTA;

— Apresentar exame negativo (prova de imunodifusdo) para :

Anemia Infecciosa Equina, com validade minima de um dia apds o
encerramento do evento;

— Apresentar exame negativo de fixagdo de complemento para
Mormo, com validade minima de um dia apds o encerramento do
evento (aplicavel a animais provenientes de estados que registra-
ram casos da doenca);

— Auséncia de sinais clinicos de Mormo;

— Possuir atestado de vacinagdo contra Influenza Equina, reali-

zado com até 360 dias, ou certificado de ndo ocorréncia da doenga

na propriedade, com validade de 30 dias;
— Os exames devem acompanhar a GTA durante todo o trajeto.

Suinos

E necessario possuir a Guia de Transito Animal (GTA), sendo
permitida a participagdo no evento apenas quando procedentes de
Granjas de Reprodutores de Suideos Certificadas (GRSC).

— Inspec¢ao de Produtos de Origem Agropecuaria e produtos ‘

de origem animal

Leite in natura

— Transporte a temperatura ambiente em veiculos com cober-
tura para protecao contra sol e chuva;

— Acondicionamento em latdes limpos, preferencialmente de
aluminio, com capacidade maxima de 50 litros; reutilizagdo de vasi-
lhames usados para outros fins é proibida;

— Solicitar autorizag¢do da industria compradora;

— Proibido transporte em veiculo inadequado (passeio, 6nibus,
etc).
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Leite in natura resfriado
— Transportado em veiculos isotérmicos, com temperatura en-

‘ tre1le10°C;

— Solicitar autorizag¢do da industria compradora.

Produtos lacteos

— Devidamente acabados e rotulados;

— Transportados em veiculos com equipamentos de refrigera-
¢ao;

— Em distancias menores que 100 km, veiculos isotérmicos sdo

: tolerados, desde que mantenham a temperatura especificada;

— Para produtos de origem de outros Estados, obrigatério ca-
rimbo do Servico de Inspecdo Federal (SIF).

Leite pasteurizado

— Transporte em veiculos com carrocerias providas de isola-
mento térmico e/ou unidade frigorifica, mantendo temperatura
ndo superior a 7°C.

Carne e produtos carneos

— Temperaturas adequadas de acordo com a natureza de con-
servagao:

— Produtos congelados: -15 a -18°C;

— Resfriamento: para aves de 0 a 4°C e demais espécies de 0 a
7°C, no interior das pecas.

— Veiculos devem possuir carrocerias construidas de material
adequado, isolamento térmico, revestimento interno ndo oxidavel
e dotados de unidade de refrigeracdo;

— Veiculos isotérmicos tolerados apenas para transporte de
curta distancia, sem eleva¢do da temperatura nos produtos em
mais de 2°C.

Pescado e derivados

— Acondicionamento em gelo na proporg¢do minima de 1:1 (ide-
al 2:1);

— Peixes grandes congelados a -18°C podem ser transportados
em pallets, sem embalagem de madeira;

— Em caso de produtos processados, exigir procedéncia SIF ou
SIE/BA;

— Observagdo da integridade do produto, acondicionamento e
temperatura;

— Moluscos bivalves devem ser transportados na prépria con-

cha.

Ovos e derivados

— Acondicionados em caixas padrdo, rotuladas;

— Proibido misturar ovos de espécies, grupos ou tipos diferen-
tes;

— Ovos n3o classificados/rotulados devem ser transportados
em veiculos fechados e higienizados.

Mel e produtos apicolas
— Transito interestadual permitido com apresentacdo de Nota

. Fiscal destinada a estabelecimento com SIF;

— Tolerado transito interestadual de mel e produtos apicolas
como matéria-prima, destinado exclusivamente a estabelecimento
sob inspecgdo;

— Recipientes de armazenamento devem ser indcuos, adequa-
dos e protegidos do sol, chuva e poeira.

645




